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MOTIKO - un desert ca o filozofie...

Mochi este un desert fraditional japonez cu
o refetd veche de mai bine de 500 de ani.

Colectia de deserturi MOTIKO include

ordjituri in crustd de orez cu direrite
umpluturi.

MOTIKO - un desert care imbind utilul cu

olacerea... Te ademeneste cu aspectul sdu
atragdtor, trezindu-1i o dorinid arzdtoare
de a-i simfi imediat gustul.
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SWEETSFLAV SRL este singura companie care produce deserturi Mochi pe teritoriul
Furopei si al tarilor CSI. Cea mai mare realizare este tolosirea componentelor sutd
la sutd naturale in deserturile noastre.
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Datorita popularitatii de care se bucurd desertul nostru, am decis sd intrédm in
segmentul HoReCa. Colaborarea cu restaurantele s-a dovedit a fi reciproc
avantajoasd, ceea ce ne permite s ne extindem prezenta geograficd in acest

segment.
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Iata care sunt principalele cerinte ale prezentei desertului
Motiko 1n restaurante:

Clasificarea stabilimentului ca restaurant/cafenea

Politica de preturi peste medie/mare

Preferabil, bucatarie europeand, mediteraneand si desigur japonezd
E de dorit ca in meniul restaurantului sa fie inclus si un meniu cu sushi
Deservire la nivel inalt
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Mochi

este un desert deosebit care
necesita un tratament deosebit. Pentru
a pastra toate proprietatile sale benefice,
mochi se serveste sub forma congelata.
Timpul ideal pentru a savura din plin
gustul acestui desert este de 10 minute
dupa servire. Pentru a evita topirea

completa a produsului (ce are loc 1n 20 de
minute, la temperaturi mai mari de 0°C),
la servire se va folosi un element
indispensabil - clepsidra, care va fi
intoarsa imediat dupa scoaterea
desertului din congelator.




Recomandam
ca desertul sa fie mancat cu
mainile, asa cum se face in

tara de unde provine. Pentru a
respecta regulile sanitare, la
servire se va oferi un
servetel igienic.
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Desertul Motiko
este servit doar in vesela
originala, oferita de companie,

ceea ce 1i accentueaza textura

si originea japoneza.




Meniul Motiko
nu este doar o modalitate
de a aduce la cunostinta clientilor
ca In meniul restaurantului Dvs.

aveti desert japonez. Mai mult,
datorita descrierilor detaliate, acesta

va economisi timpul si va usura
lucrul chelnerilor. In acest meniu
este prezentata intreaga gama a
deserturilor noastre. Meniul
Motiko trebuie neaparat sa
se afle pe toate mesele din
restaurant.
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Ordinea servirii

Dupa preluarea comenzii, chelnerul va scoate desertul din congelator folosind un cleste culinar
sau 0 manusd igienicd. Imediat dupd scoaterea desertului din congelator, este necesar de a
intoarce clepsidra. Desertul se pune in farfuria brandatd. Pe platou se aseaza servetelele
igienice, clepsidra si desertul.

Mai intéi se oferd servetelul, apoi se serveste desertul si la final se aseaza clepsidra.

La servire, chelnerul frebuie s& enunte urmatoarea fraza:

«Desertul este tnghetat si va fi gata pentru a fi consumat imediat dupd scurgerea
nisipului din clepsidrd. Recomanddm ca desertul sd fie mancat cu mdinile, iar servetelul
va va ajuta sd vi le retmprospatati.

Pofta buna!”»
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Dear gourmand, eat our dessert with honds.
Clean hands.

O>I11LOW
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Compania SWEETSFLAV
va f1 foarte bucuroasa sa colaboreze cu restaurantul Dvs.
Suntem siguri cd aceasta cooperare va {1 reciproc avantajoasa.



